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PRZYJECIA KOMUNINE 2026

Przyjecie komunijne w Folwarku Karczemka to
wyjatkowe wydarzenie, ktére na dtugo
pozostanie w pamieci Twojej rodziny i Gosci.
Otoczony malowniczymi widokami, jeziorem
oraz pieknymi ogrodami kwiatowymi, miejsce
to zapewnia spokojng, rodzinng atmosfere w
harmonii z natura.

Do dyspozycji mamy réznorodne sale
restauracyjne: elegancka sale gtéwng,
mysliwskg z rustykowym urokiem, przytulng
werande mietowa oraz wozownie , ktore
mozna dostosowac do charakteru przyjecia. W
trakcie uroczystosci mozna korzystac z atrakgji
dostepnych na terenie folwarku,
zapewniajgcych rozrywke zaréwno dzieciom,
jak i dorostym.

Doskonata kuchnia regionalna, przygotowana z
najwyzszg starannoscig, zadowoli kazdego
goscia, podkreslajgc wyjgtkowos¢ tego dnia.
Folwark Karczemka to idealne miejsce na
uroczystos¢ komunijng, faczac tradycje,
naturalne piekno i komfort w jednym miejscu.

DO PANSTWA DYSPOZYCJI MAMY
Sala Gtéwna Restauracji Szara Reneta

to wyjgtkowe miejsce, ktore zachwyca
swoim eleganckim i przytulnym wnetrzem.
-ilos¢ miejsc do 52 o0séb .

Sala Weranda Mietowa Jednym z
najbardziej urokliwych elementdw jest
widok na jezioro, ktéry dodaje miejscu
magii i wyjatkowego klimatu.

-ilos¢ miejsc do 12 oséb .

Sala Mysliwska to boczna sala restauracji,
kominek i starannie dobrane dodatki,
podkreslajgc klasyczny i stylowy charakter
whnetrza, sala potaczona bezposrednio jest
z tarasem zewnetrznym z widokiem na
ogrod i jezioro .

-ilos¢ miejsc do 25 oséb .

Sala Wozownia to unikatowa otwarta
przestrzen, ktdra zachwyca swoim
niezwyktym designem i funkcjonalnoscia.
Z jej wnetrza rozposciera sie piekny widok
na ogrod kwiatowy, sad oraz jezioro, co
tworzy harmonijne pofaczenie natury i
architektury. Konstrukcja wykonana z
drewna wyrdznia sie imponujgcym,
unikatowym dachem, ktéry nie tylko
dodaje estetycznego uroku, ale takze
podkresla jej wyjgtkowy charakter.

-ilos¢ miejsc do 110 oséb, mozliwos¢
podziatu Sali na trzy mniejsze (35 osob)




MENU | INNE ATRAKCIE

Restauracja Szara Reneta to miejsce, ktére
celebruje bogactwo smakéw kuchni
regionalnej i staropolskiej, korzystajgc
wytacznie z sezonowych produktéw od
lokalnych producentéw. Nasze menu to
harmonijne pofaczenie tradycji i
nowoczesnosci, zapewniajgce
niezapomniane doznania kulinarne.
Proponujemy dania serwowane na
potmiskach oraz zupy podane w wazach .
W naszej ofercie nie moze zabrakna¢ tak
bardzo lubianych przekasek na zimno, te
w szczegolnosci sg niezbednym atrybutem
dtuzszych chwil biesiadowania . Dla oséb
chcacych bardziej eleganckiej i prestizowej
formy uroczystosci przygotowalisSmy menu

z daniami serwowanymi do stotu allaCarte.

Dopetnieniem wszystkich form positku
bedg bufety z ciastami i deserami .
Zapraszamy do wyboru opcji najblizszej
Panstwa oczekiwaniom i upodobaniom
kulinarnym , oczywiscie jesli pojawig sie
jakies$ sugestie lub dodatkowe zyczenia
jestesmy elastyczni i kazdg oferte
dostosujemy do Waszych potrzeb .
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MENU SERWOWANE
NA POLMISKACH

MENU 1 - 160 zt / osoba

Zupa w wazach — 1 rodzaj

Dania Gtéwne na pétmiskach — 3 rodzaje
Dodatki na pdtmiskach — 2 rodzaje
Surdwki na pdtmiskach — 2 rodzaje

MENU 2 - 180 zt / osoba

Zupa w wazach — 1 rodzaj

Dania Gtéwne na pétmiskach — 4 rodzaje
Dodatki na pétmiskach — 3 rodzaje
Surdwki na pdtmiskach — 2 rodzaje

MENU 3 - 215 zt / osoba

Zupa w wazach — 2 rodzaj

Dania Gtéwne na pdtmiskach — 4 rodzaje
Dodatki na pétmiskach — 3 rodzaje
Suréwki na pétmiskach — 3 rodzaje

*do kazdego menu podajemy wode w karafkach z
cytryng i mieta

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

PRZEKASKI 1 — (6 rodzajéw) — 70 zt / osoba
PRZEKASKI 2 — (8 rodzajoéw) — 85 zt / osoba
PRZEKASKI 3 —(12rodzajow) — 105zt/osoba

*do kazdej propozycji podajemy mix pieczywa,
grissini, bufet satatkowy, sosy, masto, oliwe

MENU SERWOWANE
DO STOtU ALLA CARTE

MENU 11 - 175 zt / osoba
Przystawka — 1 rodzaj

Zupa - 1 rodzaj

Danie Gféwne — 2 rodzaje do wyboru

MENU 22 - 195 zt / osoba
Przystawka — 1 rodzaj

Zupa — 1 rodzaj

Danie Gféwne — 2 rodzaje do wyboru
Deser — 1 rodzaj

MENU 33 - 225 zt / osoba
Przystawka — 1 rodzaj

Zupa -2 rodzaje do wyboru

Danie Gféwne — 2 rodzaje do wyboru
Deser — 1 rodzaj

*do kazdego menu podajemy wode w karafkach z
cytryng i mieta

BUFET StODKI
DESERY 1 — (3 rodzaje ciast) — 45 zt /osoba
DESERY 2 — (5 rodzaje ciast) — 65 zt /osoba

BUFET NAPOIJE
Wyboér Kaw, herbat — 15 zt / osoba

Wyboér Kaw, herbat, soki, napoje
gazowane cola, sprite, inne — 30 zt/osoba




ZUPY PODAWANE W WAZACH
(250 ml/osoba)

C] Tradycyjny rosét drobiowy z dodatkiem
wotowiny, domowym makaronem i
siekang natkg pietruszki

D Staropolski krupnik z warzywami
korzennymi i zeberkiem

C] Mazurska zupa grzybowa z lanymi
kluskami i zabielana wiejskg smietang

D Krem z biatych warzyw z oliwg ziotowa
i chrupigcym chipsem z batata

D Gulaszowa z warzywami,
ziemniakami i leSnymi grzybami
doprawiona majerankiem

(] Majowy Chtodnik z botwiny z letnimi
nowalijkami i szczypiorem

DANIA GLOWNE NA POLMISKACH
(170 gr/osoba)
C] Schab w tradycyjnej panierce
smazony na smalczyku

D Pieczona piers indycza w sosie
wtasnym z ziotami

Zraziki wieprzowe z ogérkiem
kiszonym i boczkiem

Kotelet de Volaille
z masetkiem i koprem

Filet okonia jeziornego
na masle z ziotami

0 00

D Udko Kacze w sosie wtasnym

D Domowy mielony doprawiony
czosnkiem i ziotami

DODATKI DO DAN NA POtMISKACH
(200 gr/osoba)

Ttuczone gotowane ziemniaki
z koperkiem

0

Pieczone ziemniaki
Kopytka podsmazane na masetku
Kluski slgskie z wody

Gnocchi szpinakowe

Jogoo

Frytki Stekowe

SUROWKI DO DAN NA POtMISKACH

(150 gr/osoba)
Mizeria — Swiezy ogorek
z wiejskg $mietang

0

Buraczki z cebulka i oliwg

Mtoda biata kapusta z warzywami
i koperkiem

Gotowane warzywa okraszone mastem
ziofowym i prazonymi migdatami

0 0 00

Ogorek kiszony z cebulka
oliwgi przyprawami

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

(50 gr/osoba)
D Mozarella z pomidorami i ziotowg oliwg
Boczniak panierowany z glazurg sojowa
Roladki z cukinii z serkiem i papryka
Mini tatar wotowy z dodatkami

Tatar z tososia z guacamole na grzance

Safata alla Cezar
z grillowanym kurczakiem i grzankami

Makaron ryzowy z wotowing
i sosem sojowym z sezamem

Sledz Matias z kremem chrzanowo
majonezowym i czerwong cebulg

Wedliny i sery z wedzarni Folwarku
Karczemka z piklami

Tortilla zawijana z kremowym serkiem,
ogoérkiem i koprem

Satatka ziemniaczana z ogérkiem
kiszonym, gorczycg, szczypiorem i
sosem majonezowy

Tymbaliki drobiowe z warzywami

Plastry rostbefu pieczonego na rézowo z
satatka z piklowanych warzyw i grzybow

g 0 0 00 0000000

Mazurska satatka z wedzonym pstragiem




BUFET StODKI

(150 gr / osoba)
Mini tartoletki z owocami
Tradycyjny sernik z biatg czekoladg
Jabtecznik z cynamonem
Tiramisu — mini porcje
Panna Cotta — mini porcje

Mini beza z serkiem
mascarpone i owocami

Ciasto kajmakowe
z kremem waniliowym

Mini galaretki z owocami

00 0 000000

Donaty z stodkimi dodatkami

SERWIS TORTU KOMUNINEGO —100 zt

CIASTA Z ZEWNETRZNEJ CUKIERNI
(przechowywanie i serwis) - 150 zt

SERWIS ZEWNETRZNYCH NAPOI
(przechowywanie i serwis) -5zt / osoba

SERWIS ZEWNETRZNYCH ALKOHOLI
(przechowywanie i serwis) — 15 zt / osoba

MENU ALLA CARTE - UROCZYSTE OBIADY

PRZYSTAWKI

D Carpaccio z czerwonego buraka
z kozim serem i oliwg ziotowa,
prazonymi orzechami

Ceviche z wedzonego pstraga z
limonkowym majonezem podane
na ciemnej grzance

Pasztecik z dziczyzny z grzankg ziotowq i
sosem zurawinowym

Carpaccio wotowe z suszonymi
pomidorami , parmezanem i rukolg
aromatyzowane truflowg oliwg

g 0 0 0

Sledz? Matias podany w sosie
Smietanowym z gzikiem
i pieczonym ziemniakiem

Plastry rostbefu pieczonego na rézowo z
sosem musztardowym i grzanka

Pierozki faszerowane gesing
w sosie wtasnym

Tro¢ wedzona na placuszku
ziemniaczanym z sosem twarogowo
majonezowym

Tatar z marynowanej dyni z pieczonym
jabtkiem, miodem i paluszkiem grissini

g 0 00




MENU ALLA CARTE — UROCZYSTE OBIADY

ZUPY

C] Tradycyjny rosot drobiowy z dodatkiem
wotowiny, domowym makaronem i
siekang natkg pietruszki

C] Staropolski krupnik z warzywami
korzennymi i zeberkiem

Mazurska zupa grzybowa z lanymi
kluskami i zabielana wiejskg $mietang

Krem z biatych warzyw z oliwg ziotowa
i chrupigcym chipsem z batata

Gulaszowa z warzywami,
ziemniakami i leSnymi grzybami
doprawiona majerankiem

Majowy chtodnik z botwiny z letnimi
nowalijkami, szczypiorem i jajkiem poche

0O 0 0 00

Tradycyjna zupa rybna z kawatkami
sandacza, jesiotra, dorsza i szyjkami
Rakowymi, pomidorami, bazylig, czuszka
i buteczka

(] Zur na chlebowym zakwasie z biata
kietbaska , majerankiem i jajkiem

DANIA GtOWNE

O
O
O
O
O
O

O

Stek z kalafiora z oliwg ziotowg i

sosem tahini, prazonym stonecznikiem,
karmelizowang baby marchewka i
mixem safat z winegret

Gnocchi grzybowe z sosem kremowym
Pieczonymi pomidorkami koktajlowymi,
parmezanem i rukolg

Udo z Gesi w sosie wtasnym z domowymi
kopytkami i buraczkami z cebulka

Schab z koscig smazony na smalczyku
Podany z pieczonymi ziemniakami i
mizerig

Grillowana piers indycza w kremowym
sosie grzybowym z ziemniakami puree i
suréwka z mtodej biatej kapusty z koprem

Sandacz w sosie z podgrzybkami z
ziemniakami puree i surowka z mtodej
biatej kapusty z koprem

Okon jeziorny w sosie maslano ziotowym
z czosnkiem,
pieczonymi ziemniakami i mizerig

Zraziki wotowe z ogérkiem kiszonym i
boczkiem w sosie wtasnym z
ziemniaczanym puree i buraczkami z
cebulka

DESERY

D Tradycyjny sernik z biatg czekolada
D Jabtecznik z cynamonem i owocami

D Beza z serkiem mascarpone i
karmelizowanym jabtkiem

D Ciasto kajmakowe z waniliowym kremem

(] Tartoletka na kruchym ciescie z owocami

MENU ALLA CARTE — MENU DLA DZIECI

Dania do wyboru
/zupa/danie gtéwne/deser/

(] Domowy rosét z makaronem

D Pomidorowa z kluseczkami

D Fileciki z kurczaka z frytkami i surowka
D Spaghetti Bologneze i parmezanem
D Deser lodowy z owocami

Dodatkowo :

Pizza z dodatkami i sosami — 45 zt / sztuka
Menu dzieciece — 79 zt / osoba




DODATKOWE ATRAKCIJE

- Lawa czekoladowa z owocami 30 zt / osoba

- Dodatkowa dekoracja stotu

( omawiana indywidualnie) od 500 zt
- Scianka Komunijna
koto z balonami, kwiaty, napis — 650 zt

- Animacje z dzie¢mi ( minimalna ilo$¢ os. 5)

Warsztaty kulinarne

Vivat pizza ! Vivat Italia 60 zt / osoba
Warsztaty maty majsterkowicz

Budowanie budek legowych 60 zt / osoba
Pakiet wino 65 zt / osoba

(podczas trwania uroczystosci serwujemy biate i
czerwone wino )

Pakiet alkohol 120 zt / osoba

(podczas trwania uroczystosci serwujemy wino, piwo,
waddke, whisky i drinki )

Informujemy o mozliwosci wynajecia pokoi i
apartamentow w atrakcyjnych cenach podczas
trwania uroczystosci . Ceny ustalamy
indywidualnie .

Kazda uroczystos¢ to ;

Uroczyscie nakryty stét, biate serwety, biate
swiece, kwiaty z ogrodu w wazonach zgodne z
pora roku. Porcelana, szkto i sztuéce zgodne z
rodzajem i iloscig zamawianego positku.

Dla dzieci przygotowana

specjalna dekoracja krzesta .

Dodatkowe ustalenia

- termin przyjecia komunijnego/ rezerwacja
aby byta aktywna wymaga jednorazowej
opfaty zaliczkowej w wysokosci 1000 zt .
Opftata oczywiscie bedzie odjeta od catosci
naleznosci za ustuge . W przypadku rezygnacji
optata nie ulega zwrotowi .

- wszystkie ustalenia , dotyczace menu i innych
atrakcji potwierdzamy ostatecznie na 30 dni przed
datg uroczystosci . Ewentualna zmiana ilosci oséb
na 7 dni przed datg uroczystosci .

- nalezno$¢ za ustuge/ przyjecie optacamy w dniu
rezerwacji

- uczestnicy uroczystosci bezptatnie moga dowolnie
korzystaé z terenéw zielonych,

boiska integracyjnego, gier badminton,

mini golf, siatkdwka, kregle finskie,

inne gry zrecznosciowe, pitkarzyki,

mini zoo Folwarku i inne ...

- kazda uroczystos$¢ trwa do godziny 20.00

- kazda uroczystos¢ nie zajmuje sal na wytgcznosc,
dotyczy to w szczegdlnosci wozowni i sali gtdwnej
restauracji. Jesli jest odpowiednia ilos¢ miejsca,
moze odbywac sie kolejna uroczystos¢ w tym
samym czasie. Sala na wytgcznos$¢ wymaga
dodatkowej optaty ustalanej indywidualnie .

- napoje gorace sg zawsze przygotowane w formie
bufetéw do samodzielnej obstugi

- opakowania na potrawy na ,wynos”
doliczane dodatkowo indywidualnie

- ciasta, torty, desery zamawiane z zewnetrznych
cukierni wymagaja paragonu zakupu lub
o$wiadczenia od oséb wykonujacych.
Szczegdtowych informacji udzielimy na spotkaniu .

- osoby nieletnie podczas uroczystosci nieustannie
sg pod opieka rodzicow, opiekundw, oséb
dorostych.

- parking jest bezptatny a rezerwacja miejsc
parkingowych nie jest wymagana. Pojazdy
zostawiamy w wyznaczonym miejscu, na parkingu
Folwarku Karczemka

- wszelkiego rodzaju reklamacje i uwagi prosze
zgtasza¢ do oséb zarzgdzajgcych lub oséb
wyznaczonych

- Folwark Karczemka nie ponosi odpowiedzialnosci
za dania

i potrawy zabrane po uroczystosci

- w obiekcie palenie tytoniu jest mozliwe tylko
w wyznaczonych miejscach

- Osoba organizujgca ponosi odpowiedzialnos¢
ze wszelkie szkody wyrzadzone przez swoich
gosci w Folwarku Karczemka

Dziekujemy za uwage i czekamy na rezerwacje
Pozdrawiamy i do zobaczenia ...

Zespot Karczemka




